
 
 
 

          MENU DIA DE LA BLANCA 
 
 
 
 

Salmorejo casero al estilo cordobés con aceite de arbequina y 
lascas de jamón serrano.  

 
Ensalada de lechuguitas surtidas con gulas salteadas, trigueros 

a la parrilla y vinagreta guarnecida de verduras. 
 

Volován crujiente de hojaldre relleno de crema de espinacas y 
queso de cabra con salsa de Oporto caramelizado. 

                                                   
                                                   **** 

 

Merluza a la parrilla en cama de panaderas con bastones de 
verdura salteados y reducción de vino tinto. 

 
                               

 
Secreto ibérico a la brasa con escamas de sal de añana y 

autentico mojo picón canario. 
                                           

 
Tarta casera de la blanca. 

 
 

PAN Y VINO RIOJA CRIANZA 
29.50€ 

10% IVA INCLUIDO 


